-

;]

TURK STANDARDI TASARISI

Biber salcasi ve pliresi

Paprika Paste and puree

Kaynak: TURK STANDARDI

le Praoram Nirtmarac

tst 7896

Subat 1990
ICS 67.080.20



“

TURK
STANDARDLARI
ENSTITUSU

Tiirk Standarda

. Biber sal¢asi ve piiresi

Paprika paste and puree

tst 7896

Subat 1990 yerine

ICS 67.080.20



A TELIF HAKKI KORUMALI DOKUMAN

© Tiirk Standardlar Enstitiisi

Tiim haklar saklidir. Aksi belirtilmedikge bu yayinin herhangi bir béliimii veya tamami, TSE'nin yazih izni olmaksizin
fotokopi ve mikrofilm dahil, elektronik ya da mekanik herhangi bir yolla ¢ogaltlamaz ya da kopyalanamaz.

TSE Standard Hazirlama Merkezi Bagkanhi
Necatibey Caddesi No: 112
06100 Bakanliklar * ANKARA

Tel: + 90 312 416 68 30

Faks: + 90312 416 64 39
E-posta: dokumansatis@tse.org.tr
Web: www.tse.org.tr




=p

TURK STANDARDI . tst7896

Onsoz

Bu standart, Tirk Standartlari Enstitisi Gida, Tarim ve Hayvanahk ihtisas Kuruluma bagh
TK24 Gida Teknik Komitesi'nce TS 7896 (1990)'in revizyonu olarak hazirlanmig ve TSE Teknik
Kurulu'nun ..... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmigtir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart biber salgasi ve piiresini kapsar.

2 Baglayia atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve agagida liste hdlinde verilmigtir. Tarihli atflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gegerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller déhil} son baskis:
gegerlidir. * [saretli olanlar bu standardin basildig tarihte ingilizce metin olarak yayimlanms olan Tiirk
Standartlari’dir.

TS No Tiirk¢e ad1 Ingilizce ach
TS 545 Ayarh ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TS1S0O 763* Meyve ve sebze mamulleri - Hidroklorik | Fruit and vegetable products -

asitte ¢oziinmeyen kiil tayini Determination of ash insoluble in
: hydrochoric acid

TS 11251SO | Meyve ve sebze iiriinleri - Titrasyon Fruit and vegetable products -

750 asitligi tayini Determination of - pH

TS 1466 Domates salgasi ve piiresi Tomato paste and puree

TS 1728 1SO Meyve ve sebze iiriinleri - pH tayini Fruit and vegetable products -

1842 Determination of titratable acidity

TS 1924 Konserve kutulari - Meyve ve sebze Cans - For fruit and vegetable products -
mamulleri igin - Silindirik Cylindrical

TS 2104 Belirtegler - Belirteg ¢6zeltileri hazirlama | Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions

TS 2664 Konserve - Bitkisel siv1 yagli barbunya Canned red beans with vegetable oil -
pilaki - Hazir yemek ready to serve

TS EN 1SO Su-Analitik ]aboratuvarinda kullanilan - | Water for analytical laboratory use -

3696 Ozellikler ve deney metotlar Specification and test methods

TS EN ISO Gida zinciri mikrobiyolojisi - Microbiology of the food chain - _

4833-2 Mikroorganizmalarin sayimt igin yatay Horizontal method for the enumeration
yontem - Béliim 2: Yayma plak teknigiyle | of microorganisms - Part 2: Colony
30°C’ta koloni sayimi count at 30 degrees C by the surface

plating technique

TS 5000 Ekmek Bread

TS 6065 150 Meyve ve sebze mamulleri- Kalay Fruit and vegetable products-

2447 muhtevasi tayini Determination of tin content

3 Terimler ve tamimlar

31
biber salgasi

biber saic¢as, "capsicum galata” tiiriine giren bitkilerin meyveéi olan biberden, taze, olgun, saglam, kirmuz
renkli, act veya tath olanlarinin iyice yikanip ezildikten sonra 1sitilarak usuliine gére kabuk, cekirdek, Iif
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vb. kisimlarindan ayrilarak elde edilen kisminin briks degeri en az %18 olacak bi¢imde yogunlagtirilip
gerektiginde katki maddeleri ve tuz katilarak hermetik kaplarda sterilize edilmek suretiyle tuzlu veya
tuzsuz olarak hazirlanan mamul

3.2

biber piiresi

biber piiresi, "capsicum galata” tiiriine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze, olgun, sagiam, kirmiz
renkli, ac1 veya tath olanlarinmn iyice yikanp ezildikten sonra isitilarak usuliine géire kabuk, cekirdek lif
vb. kisimlarindan ayrilarak elde edilen kismumin briks degeri en az %9 olacak bigimde yogunlastirilip
gerektiginde katki maddeleri ve tuz katilarak hermetik kaplarda sterilize edilmek suretiyle tuzlu veya
tuzsuz olarak hazirlanan mamu/

33
yabanci madde

biber sal¢asi ve piiresinde kendisinden bagka bulunan gozle goriilebilir her tiirlit madde

4 Siniflandirma ve 6zellikler
4.1 Smflandirma
4.1.1 Tipler

Yogunlagtinlmsg biber iiriinleri suda ¢&ziiniir tuzsuz kuru madde miktarina gére;

- Biber piiresi,

- Biber sal¢asi

olmak iizere iki tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal dzellikler

Biber salgasi ve piiresinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1°de verilen degerlere uygun olmaldr.
Cizelge 1 — Biber salc¢as: ve piiresinin duyusal dzellikleri

Ozellik Deger
Tat ve koku Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Yanik tat bulunmamahdir.
Renk ve Biber salgasinin rengi, agik karmizidan koyu kirmiziya kadar degisen kirmiza

renkte olmalidir. Ambalajinda herhangi bir sizint1 ve bombaj olmamali, lakta

orinii - .
8 e aginma goriilmemelidir.

Yabanci madde | Bulunmamahdir.

4.2.2 Fiziksel dzellikler
Biber salcast ve piiresinin fiziksel 6zellikleri Cizeige 2'de verilen degerlere uygun olmahdir.
Cizelge 2 — Biber salc¢asi ve piiresinin fiziksel ozellikleri

Ozellik Degier
Piire Salca
Kutu dolum orani, %(v/v), en az 90
Styah leke miktart (adet/10 gram), en cok 5 7
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4.2.3 Kimyasal 6zellikler
Biber salgasi ve piiresinin kimyasal Gzellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmahdur.

Cizelge 3 — Biber sal¢asi ve piiresinin kimyasal dzellikleri

Ozellik Deger
invert seker miktar;, kuru madde uzerinden, 35-70
%(m/m)
pH 41-50
Toplam asitlik miktar; susuz sitrik asit cinsinden, 10
kuru maddede, %(m/m), en ¢ok
%10'luk HCl'de ¢oziinmeyen kiil, kuru maddede, 0.3
%(m/m), en ¢ok
Tuz miktar), kuru maddede, %(m/m), en ¢ok 5
Kalay, mg/kg, en cok 200

4.2.4 Tip o6zellikleri

Biber salgasi ve piiresinin tip zellikleri Cizelge 4'te verilen degerlere uygun olmaldur,
Cizelge 4— Biber sal¢as: ve piresinin tip ézellikleri

Ozellik Piire Salca

Suda g¢bziinen kuru madde, tuz harig, 9 18
%(m/m), enaz

4.2,5 Mikrobiyolojik dzellikler
Biber salcast ve piiresinin dzellikleri Cizelge 5 'te verilen degerlere uygun olmahdir,
Cizelge 5— Biber salgasi ve piiresinin mikrobiyolojik dzellikleri

Ozellik n c m M
Aerobik mezofilik baktert
3
(kob/g)* 5 . 1.0x10 1.0x 104
Kiif (kob/g) 5 2 1.0x101 1.0 x 102

n = Bir partiden alinacak deney numunesi sayisi
c = (M) degerinin bulunabilecegi en yiiksek deney numune sayisi

m = (n - ¢) sayisindaki deney numunesinde bulunabilecek en ist simir

M = (c) sayidaki deney numunesinde bulunabilecek en iist sinir

* Sadece biber piiresinde aranir
4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Biber salcasi ve piiresinin ozelikleri ile bunlarin muayene ve deneylerine ait madde numaralari
Cizelge 6'da verilmistir.
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Cizelge 6 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralan

Brellik Ozellik Muayene ve deney
Madde no Madde no
Ambalaj ve igaretleme 6.1-6.2 521
Duyusal dzellikler 421 522
Kutu dolum orani 422 5.3.1
Siyah leke 422 532
invert seker 423 53.3
pH 423 5.3.4
Toplam asitlik miktari 423 535
%10'luk HCI'de ¢éziinmeyen kiil 423 5.36
Tuz m_iktarl 423 5.3.7
Kalay 423 5.3.8
Suda goziinen kuru madde 42.4 539
Aerobik mezofilik bakteri 425 5.3.10
Kif 425 5.3.11

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiyiikliigd, tipi, imal tarihi, parti, seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye
sunulan biber sal¢a ve domates piiresi bir parti sayilir. Partiden numune TS 1466'da verilen esaslara gore
ahinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Biber salgas: ve biber piiresinin ambalaj muayenesi, bakilarak, tartilarak ve gerekli lgciimleri yapilarak
muayene edilir ve Madde 6.1 ve Madde 6.2'ye uygun olup olmadigina bakilr.

5.2.2 Duyusal muayene

Biber salgasi ve biber piiresinin duyusal 6zellikleri bakilarak, tadilarak ve koklanarak muayene edilir ve
sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina bakilr.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN [SO 3696'ya uygun damittk su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan reaktiflerin timii analitik saflikta olmali, ayarh c¢oizeltiler TS 545'e, belirteg ¢ozeltiler
TS 2104'e gore hazirlanr.

5.3.1 Kutu dolum oram

Kutu dolum oram, TS 2664'e gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilr.
5.3.2 Siyah leke tayini

Siyah leke tayini, TS 1466'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakihr.
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5.3.3 invertseker tayini

invert seker tayini, TS 1466'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilwr.
5.3.4 pH tayini |

pH tayini, TS 1728 ISO 1842'ye gire yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Toplam asitlik miktar tayini

Toplam asitlik miktar1 tayini, TS 1125 1SO 750'ye gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup
olmad:gina baklr.

5.3.6 %10'luk HCI'de ¢oziinmeyen kiil tayini

%10'luk HCI'de ¢dziinmeyen kiil tayini, TS ISO 763 'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup
olmadigina bakalir.

5.3.7 Tuz miktan tayini

Tuz miktar: tayini, TS 5000°e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Kalay tayini

Kalay tayini, TS 6065 ISO 2447'ye gbre yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Suda ¢éziinen kuru madde miktarn tayini

Tip tayini icin suda ¢dziinen kuru madde miktari tayini, TS 1466'ya gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.4'e
uygun olup olmadigina bakihr.

5.3.10 Aerobik mezofilik bakteri sayis1 tayini

Aerobik mezofilik bakteri sayisi tayini, TS EN ISO 4833-2’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.5'e uygun
olup olmadigina bakihr.

5.3.11 Kiif say1s1 tayini
Kiif sayisi tayini, TS 1466'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.5'e uygun olup olmadifina bakilir.
5.4 Degerlendirme '

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde gergeklestirilen muayene ve deneylerde belirlenen
sonuglar, bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin sonuglarina uygunsa, parti standarda
uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az agagidaki bilgiler bulunmahdur:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigl yerin ve laboratuvarin ads,

- Muayene ve deneyi yapamn ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar, gérev ve meslekleri,
— Numunpenin alindig tarih ile muayene ve deney tarihi, muayene ve deney metodu,

- Numunenin tanitilmasi,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralarsi,

— Muayene ve deney sonuglarinin gosterilmesi,

-~ Muayene ve deney sonuglarim degistirebilecek faktorlerin mahzurlarim gidermek iizere ahnan
tedbirler,

— Standarda uygun olup olmadig,
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— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numaras: ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz

6.1 Ambalajlama

Biber salgas ve piiresi, TS 1118 ve TS 1924'e uygun lakh teneke kutu, cam kap veya insan saglhigina zararh
olmayan ve biber salgasimn veya piirenin ozelliklerini bozmayacak diger maddelerden yapilmis
ambalajlarda piyasaya kapali olarak arz edilir. Bu ambalajlar, gerektiginde daha bilyiik dig ambalajlara
konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalajlar lizerine en az agagidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir
veya basilir.

— Firmanin ticari unvam veya kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi,

— Mamuliin adi,

— Tipi ve suda ¢dziiniir kuru madde miktar,

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 7896 seklinde),

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Net kiitlesi, (g veya kg) olarak,

- Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi (ay ve yil olarak).

Bu bilgiler Tiirk¢enin yansira gerektiginde yabana dillerde de yazilabilir.

6.3 Depolama ve tagima

icinde biber salgas! veya piiresi bulunan ambalajlar 20°C'un altinda rutubetsiz ve giinessiz yerlerde
muhafaza edilmeli, yagmur altinda birakilmamali ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilmamal: biber salgasi
ve piiresi direkt giines 15181ndan korunmus raflarda satiga sunulmalichr.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi biber salgas: ve piiresi icin
istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gistermeye mecburdur. Bu beyannamede
satig konusu biber salgasi ve piiresinin;

- Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug¢ alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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